


Ramadan Juices
Kamar El Din, Laban, Lemonade

On the Table
Assorted mixed nuts, olives, and dates

Soup
Lentil and Spinach Soup G, CE, V
Served with garlic croutons and 
lemon wedges

Mezzeh
Hummus N, V, VE
Tabbouleh V, G, VE
Spinach Fatayer G, V
Meat Kibbeh G, N
Fattoush D, G

Main Course – Choice of One

Mixed Grill G, D, N
Lamb kofta, shish kebab, and chicken kebab
Served with Arabic bread, saffron rice, and 
yogurt dip

Grilled Hamour Fillet S, G, N
Marinated in chermoula, served with 
couscous and chickpeas

Kousa Mahshi (Stuffed Zucchini) G, V, VE
Served with vermicelli rice

Desserts
Aisha El Saraya D, G, E, N
Syrup-soaked bread pudding topped with 
fragrant ashta (clotted cream)
and crushed pistachios

العصائر الرمضانية
قمر الدين، لبن، وعصير ليمون

على الطاولة
مكسرات مشكلة ومتنوعة، زيتون وتمر

الشوربة
G, CE, V  شوربة عدس وسبانخ

تُُقدم مع خبز محمص بالثوم وشرائح
 ليمون

المزة
N, V, VE حمص
V, G, VE تبولة

G, V  فطائر بالسبانخ
G, N  كبة باللحم

D, G  فتوش

الطبق الرئيسي: طبق من اختيارك

G, D, N  تشكيلة مشويات
كفتة لحم الضأن، شيش كباب، وكباب دجاج

تُُقدم مع خبز عربي، وأرز بالزعفران وتغميسة
 زبادي

S, G, N  شرائح سمك هامور مشوية
متبلة بالشرمولة، تُُقدم مع كسكس

 وحمص

G, V, VE  كوسة محشية
تُُقدم مع أرز بالشعيرية

الحلويات
D, G, E, N  عيش السرايا

بودنغ الخبز المنقوع في الشراب
 مُُغطى بالقشدة العطرة والفستق

 المطحون

CE-Celery,  D-Dairy,  E-Eggs,  G-Gluten,  M-Mustard,  N-Nuts,  S-Fish And/Or Shellfish   
SE-Sesame,  SO-Soybeans,  SP-Sulphur,  V-Vegetarian


