


CE-Celery,  D-Dairy,  E-Eggs,  G-Gluten,  M-Mustard,  N-Nuts,  S-Fish And/Or Shellfish   
SE-Sesame,  SO-Soybeans,  SP-Sulphur,  V-Vegetarian

Ramadan Juices
Kamar El Din, Laban, Lemonade

On the Table
Assorted mixed nuts, olives, and dates

Soup
Roasted Butternut Squash Soup
Goat cheese and harissa oil

Mezzeh
Hummus N, V, VE

Tabbouleh V, G, VE

Spinach Fatayer G, V

Meat Kibbeh G, N

Fattoush D, G

Main Course – Choice of One

Roasted Lamb Leg D, N
Served with saffron rice, spicy tomato salsa, 
and mint yogurt

Baked Fish with Tahini & Lemon N, S, G
Cod baked in citrus tahini, topped with 
lemon and pine nuts, served with sautéed 
spinach and Mediterranean vegetables

Vegetable Thareed G, V, N
Served with vermicelli rice

Desserts
Nabulsi Cheese Kunafa D, G, N

العصائر الرمضانية
قمر الدين، لبن، وعصير ليمون

على الطاولة
مكسرات مشكلة ومتنوعة، زيتون وتمر

الشوربة
شوربة القرع العسلي المشوي

جبن لبن الماعز وزيت الهريسة

المزة
N, V, VE حمص
V, G, VE تبولة

G, V  فطائر بالسبانخ
G, N  كبة باللحم

D, G فتوش

الطبق الرئيسي - طبق من اختيارك

D, N  لحم ساق الضأن المشوي
يُُقدم مع أرز بالزعفران، صلصة طماطم 

حارة وزبادي بالنعناع

N, S, G  سمك مشوي بالفرن مع الطحينة والليمون
سمك قد مشوي بالفرن في طحينة بالليمون، مُُغطى 

بالليمون وحبوب الصنوبر، يُُقدم مع سبانخ مقلية 
وخضراوات متوسطية

G, V, N  ثريد بالخضراوات
تُُقدم مع أرز بالشعيرية

الحلويات
D, G, N  كنافة نابلسية بالجبن


